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ISTITUTO COMPRENSIVO “B. TELESIO”

Via Modena S. Sperato, n. 1 - 89133 Reggio Calabria

Codice Meccanografico: RCIC84200V - Tel.0965/685016 — Fax 0965/672118
Plessi: Scuola dell’Infanzia Modena — Ciccarello — S. Giorgio
Scuola Primaria: B.Telesio - Ciraolo
Scuola Secondaria di I grado E. Montalbetti
Sito web: www.ictelesiomontalbettirc.gov.it

CIRCOLARE N. 56

Reggio Calabria, 09/11/2017

Ai Sigg. Genitori degli alunni interessati
al Servizio Mensa calda

Ai Responsabili di Plesso

Ai Docenti Referenti del servizio mensa
Ai Collaboratori Scolastici

Allo Staff

Al DSGA

Al Sito WEB
dell’Ist. Compr. “B. Telesio”

SEDE - PLESSI

Oggetto: Servizio Mensa Scolastica a. s. 2017/2018.

A seguito della comunicazione del Comune di Reggio Calabria con nota prot.n173783 del
07/11/2017, si rende noto che il servizio mensa iniziera LUNEDI’ 13 NOVEMBRE 2017 nei
punti di erogazione del servizio scolastico riportati in allegato alla presente.

A tal proposito si allega la nota sopra indicata, confidando nel rispetto totale delle
indicazioni ivi riportate.

Si confida nella fattiva collaborazione.




CITTA’ DI REGGIO CALABRIA
Settore Istruzione

Prot. n.{Y3 X &3 del p%~14-201%

Pec
rcic868003(@pec. istruzione. it
reic804004@pec.istruzione. it
reic80500x@pec.istruzione.il
reic867007@pec.istruzione.it
reic85700l@pec.istruzione. it
reic84200v@pec.istruzione. it
reie80600q(@pec.istruzione. it
rcic875006(@pec.istruzione. it
rcic80700g(@pec.istruzione.it

Pec: lavoripubblici@pec.reggiocal.it

Pec: scamarsrl@pec.it

Ai sigg. DIRIGENTI SCOLASTICI

Ep.c.

degli [STITUTI COMPRENSIVI STATALI
I.C. Radice — Alighieri

I.C. Gallico — Boccioni

I.C. Falcomata — Archi

I.C. Carducci — Da Feltre

[.C. Pascoli — Galilei

[.C. Telesio

I.C. Catanoso — De Gasperi

[.C. S.Sperato - Cardeto

1.C. Moscato - Gallina

All’ASSESSORE all’ISTRUZIONE
Sede

Al SETTORE Lavori Pubblici
Servizio Edilizia Scolastica
Ce.Dir.

Alla Soc. SCAMAR s.r.l.
Via Basilio Sposato, n. 35,
88046 LAMEZIA TERME (CZ)

OGGETTO: Procedura aperta per I’appalto del servizio di mensa scolastica
per il quadriennio scolastico 2017/2018, 2018/2019, 2019/2020 e 2020/2021

CIG 7099392B9%A

Comunicazione di avvio — 13 NOVEMBRE 2017

Con decorrenza dal prossimo 13 novembre avra inizio la prestazione del servizio di
refezione scolastica nei punti di erogazione del servizio scolastico riportati in allegato alla presente.

Entro il medesimo termine del 13 novembre, per cura dell’appaltatore del servizio
stesso, verra eseguito il deposito presso- le sedi della Dirigenza degli Istituti Comprensivi in

indirizzo degli atti abilitativi di legge.

Dell’avvio del servizio vorranno gli Uffici di Direzione degli Istituti Comprensivi in

indirizzo dare la confacente comunicazione agli utenti del servizio scolastico.

In allegato viene trasmesso il menu invernale che verra praticato nelle prime quattro

settimane di attivazione del servizio in parola.
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Per I’opportuna conoscenza si riportano qui di seguito 1 dati ed 1 recapiti
dell’appaltatore, al quale i medesimi Uffici di Direzione vorranno rivolgere la tempestiva
comunicazione in ordine agli orari di distribuzione dei pasti.

Appaltatore: societa SCAMAR s.r.l., con sede legale in Lamezia Terme (CZ), alla via Basilio
Sposato, n. 35, codice fiscale e partita IVA 02459910796, capogruppo del R.T.L,
costituito per mandato collettivo speciale con rappresentanza, con atto per Notar
Sabrina Marino, in Lamezia Terme, rep. N. 1920 dell’11 ottobre 2017, registrato a
Lamezia Terme il 27.10.2017, al n. 3524, s. 1T, dalla stessa e dall’impresa
SERRANO’ Giovanni, mandante, corrente in Catona di Reggio Calabria, alla via dei
Garibaldini, snc, codice fiscale SRRGNN62D28F112C e partita IVA 01103110803

Responsabile centro cottura: LOMBARDO Francesco, nato a Reggio Calabria il 20 maggio 1974,
tel. 0965/68055 — cell. 3479357184, email centrocutturarc(@scamarsrl.it

Sostituto del responsabile del centro cottura: ZIMBALATTI Domenico, nato a Reggio Calabria il
22 dicembre 1978, tel. 0965/68055 — email centrocutturarc(@scamarsrl.it

Recapiti del Fornitore: scamarsrl@pec.it
info(@scamarsrl.it
fax 0968/1940418
tel. 0968/434659
centrocotturarc(@scamrasrl.it
tel. 0965/680551

Centri di Produzione del Fornitore:

1° Centro - via Provinciale Armo, Gallina, civ. 21
2° Centro - via Giulietta Masina, n. 20, Lazzaro di Motta S.Giovanni (RC)

IL DIRIGENTE
armgto Pasquale NU.CERA
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MENU’ INVERNALE

Scuoie Reggio Caiapria

2.5.2017/

2013

Lunedi

Martedi

Mercoledi

Gioved|

Venerdi

P.3.7 Risotto alla campagnola®*

P.2.4 Pasta al pomodoro

P. 4.20 Pasta e fagioli

P.2.13 Pasta al sugo diverdure*

P.3.8 Risotto alla milanese

DD.1.1 Frutta fresca di stagione

D.1.1 Frutta fresca di stagione

D.1.1 Frutta fresca di stagione

D.1.1 Frutta fresca di stagione

nNn S.6.14 Formaggio spalmabile S.3.7 Scaloppina al limone S.5.4 Frittata con spinaci® S.3.6 Cotoletta di tacchino S.4.3 Filetti di merluzzo gratinati*
<L
m ' Z T A
m C.1.2 Insalata verde C.2.24 Carote brasate* C.2.13 Fagiolini all'olio* C.2.42 Verdura cotta * C.2.41 Puré di patate
w
- Pane Pane Pane Pane Pane
D.1.1 Frutta fresca di stagione D.1.1 Frutta fresca di stagione D.1.1 Frutta fresca di stagione D.1.1 Frutta fresca di stagione  |D.1.1 Frutta fresca di stagione
P.3.5 Risotto al pomadoro P.4.27 Pasta con ceci P.4.16 Minestrone di verdure con P.2.9 Pasta al ragli P.2.3 Pasta al pesto
pasta*
S.6.6 Formaggio Svizzero S.3.3 Scaloppina di lonza al limone [S.3.11 Cosce di Pollo arrosto S.5.6 Frittata di patate S.4.22 Cotoletta di pesce*
< ‘
m .
N C.1.8 Insalata verde e carote C.2.13 Fagiolini all’'olio* C.2.24 Carote brasate* C.2.6 Spinaci olio e limone* C.2.19 Zucchine lesse *
= [Filange
uJ
w)
°y |Pane Pane Pane Pane Pane

D.1.2 Yogurt al naturale/frutta

<
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MENU’ INVERNALE

- Scuoie Reggio Caiabria  a.5.2017/2016

P.4.25 Pasta con piselli*

S.7.1 Prosciutto cotto

P.2.16 Pasta alla scarpara

S.3.20 Lonza di maiale al forno

P.4.26 Pasta con lenticchie

S.6.9 Mozzarella

P.2.4 Pasta al pomodoro

S.2.1 Arrosto di vitello

P.2.12 Pasta al sugo di tonno

S.4.24 Timballo di merluzzo al forno*

Pane

D.1.1 Frutta fresca di stagione

Pane

D.1.1 Frutta fresca di stagione

Pane

D.1.4 Fetta di torta (Dglce da forno)

Pane

D.1.1 Frutta fresca di stagione

< (arista)

=

A . 5 . *

2 [c.1.2 Insalata verde C.2.42 Verdura cotta * C.1.16 Carote julienne C.2.13 Fagiolini all’olio* C.2.21 Zucchine gratinate

E

)

™ Pane . Pane Pane Pane Pane
D.1.1 Frutta fresca di stagione D.1.1Frutta fresca di stagione D.1.1 Frutta fresca di stagione D.1.1 Frutta fresca di stagione D.1.1 Frutta fresca di stagione
P.4.16 Minestrone di verdure con P.3.19 Riso con lenticchie P.2.7 Pasta pomodoro e ricotta P.3.25 Riso con pesto di spinaci* P.2.6 Pasta pomodoro e olive
pasta*
S.6.15 Provola S.3.9 Petto di pollo al limone S.5.1 Frittata al Prosciutto S.3.21 Pollo al forno S.4.23 Bastoncini di pesce

<

=

<

m C.1.16 Carote julienne C.2.43 Spinaci all’olio* C.1.12 Insalata Mista. C.2.13 Fagiolini all'olio* C.2.31 Finocchi alla parmigiana*

A :

<

Pane

D.1.1 Frutta fresca di stagione

N,

)

*la ricetta potrebbe contenere prodotti surgelati!




